
Queso, palta, Salame, lengua y encurtidos  

Crudo

fondos

2 tostadas, filete y un toque de charqui 
$11.900

Pichanga $8.000

entradas / para picar

gravlax
Salmón sobre crocante de papas y salsa 
de yogurt con pepino

$11.900

pregunte por
el cocktail
del día $6.500

papas rellenas con queso
2 papas hechas con la receta clásica +
chancho en piedra

$6.500

3 unidades, de pino o de queso
empanadas fritas $6.500

Finas tajadas de lengua con salsa de 
nueces y berenjenas encurtidas

lengua nogada $9.000

Extra huevo $500

$4.000

flat Iron 
punta paleta a la pimienta o con salsa demi
glace. sabroso y tierno

$15.500

filete
corte de vacuno de 225 gr. con salsa
bearnesa, a la pimienta o salsa demi glace

$18.900

225 g de cerdo apanado
escalopa de malaya $14.900

tuto y pechuga con salsa de limón
1/4 de pollo asado $12.900

plato vegetariano con papas fritas, pan frito,
arvejas y huevo 

fricasé de champiñones $13.900

plateada 
generoso corte de vacuno En su jugo, cocinado
por 36 horas

$15.900

pregunte por el pescado fresco disponible
Pesca del día $15.900

acompañamientos

papas fritas de la casa

milhojas de papa Camote 

puré de papas

ratatouille

arroz
hojas verdes

Consomé 

Sandwiches
Pan: Marraqueta, Frica o Molde. 

churrasco italiano en asiento angus

Lengua tomate mayo aji verde

Barros Luco

pollo apanado con coleslaw

$9.900

$4.500

$4.000

$4.000

$4.800

$3.800

$3.500

Ensalada chilena $3.500
( o pídelo como quieras)

con ajo, menta y semillas de hinojo 
+ 2 tostadas

prietas con habas $9.500

pescado frito con chilena

Bruselas Fritas $4.500



A la copa / Revueltos / fritos

Desayuno del Rey

2 Tostadas 

Cafetería de especialidad

Jugo de naranja recién exprimido, un huevo a la orden 
y media palta con una tostada de masa madre más té o café
(espresso, americano o capuccino)

$8.900

2 Huevos a la orden con 2 tostadas $6.000

(en molde de masa madre)

(en marraqueta o molde)

$7.500

$6.900
$5.000

*Extra huevo $900

Desayuno
todo el día

Desayuno de La Reina
Jugo de naranja recién exprimido, una medialuna, un trozo
de queque y una tostada con mermelada, más té o café
(espresso, americano o capuccino)

$8.900

Menú Almuerzo:
lunes a viernes
Fondo + copa de vino o
copa de cerveza o
bebida en lata  $9.900

Ave Palta

Ave Pimentón

Granola con yoghurt y fruta

(en marraqueta o molde)

Muffin sin azúcar

$7.900

$7.500

$5.900

$3.500

Brownie $3.500

MEdialuna $2.500

Prensado de Jamón y queso

Ensaladas

Con Mantequilla y palta
Con Mantequilla y mermelada

Espresso 
Americano
ristretto
lungo
Macchiato
Cappuccino
cappumoka
Latte

Jamón serrano

salmón ahumado

tomates cherry, zucchini y berenjena grillada,
hojas verdes y Aderezo de mostaza 

papitas chancheras, Pepino, hojas verdes, 
palta y aderezo de yoghurt y eneldo.  

tomate, habas, choclo, cebolla morada, 
hojas verdes y aderezo de sésamo

$9.900

$9.900

$9.900

$2.900
$2.900
$2.900
$2.900
$3.000

$3.600
$3.800
$3.900

Latte Moka

Flat white

$4.400

$3.600
Chocolate $4.400
Infusión o té $3.400
Irish coffee $6.600
Chai latte $4.400
Matcha latte $4.400

*Extra leche               
*Avena        
*Almendras  

$900
$900
$900

FalafelDesayuno “los shakshuka”
Jugo de naranja recién exprimido, 2 huevos horneados
con tomate, pimentón, cebolla y  queso blanco más té o
café (espresso, americano o capuccino) 

$9.900

Desayuno “los pochados”  $9.900

postres de la casa
$5.000

profiteroles

Ensalada de frutas frescas

flan
cheesecake

torta de chocolate “Matilda”

césar palta con pollo
Hojas verdes con pollo, aderezo de palta,
semillas de zapallo, parmesano y crutones.

$9.900

Jugo de naranja recién exprimido, 2 huevos pochados
sobre una tostada con salmón o palta más té o café
(espresso, americano o capuccino) 

Helados: Vainilla y chocolate

Croissant $4.500


